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Tanninlosung Gallapfel

Alkoholische Tanninlésung

far

» die sensorische Abrundung von Spirituosen und
« fur Vorversuche in Rot - und Weil3w einen

Technische Informationen und Gebrauchshinweise

Allgemeine Hinweise:

Tanninlésung Gallapfel enthalt
1% Tannin aus Pflanzengallen
(TANNO-Gal), gelost in Ethylal-

kohol landwirtschaftlicher Her-
kunft (,Feinsprit) mit einer
Starke von 35%vol.
Anwendungsbereiche:
Tanninlésung Gallapfel eignet

sich zum einen als Zutat fur Spi-
rituosen, die mit der Bezeich-
nung ,Spirituose” deklariert wer-
den.

Zum anderen erleichtert Tan-
ninlésung Gallapfel die Durch-
fuhrung von Vorversuchen bei
der Weinbereitung mit dem Ziel,
die richtige Dosierung fur das
trockene Tannin TANNO-Gal zu
ermitteln.

Weine dirfen Gbrigens nur mit
dem trockenen pulverférmigen
Tannin behandelt werden. Die
Zugabe einer Tanninldésung
wirde dagegen zum Verlust der
Verkehrsfahigkeit fihren.

Wirkungsweise:

In WeiRweinen starkt hinzuge-
gebenes Tannin aus Pflanzen-
gallen die weineigenen fruchti-
gen Aromakomponenten und
mildert so beispielsweise die
sensorischen Auswirkungen ei-

ner leichten untypischen Alte-
rungsnote (UTA) sowie anderer
Fehltone.

Die Zugabe zu Rotwein verbes-
sert Uber die Fixierung der Ant-
hocyane die Farbstabilitdt und
vermittelt einen runderen, wei-
chen Gesamteindruck.

In frisch destillierten und ausge-
mischten Spirituosen schwacht
Tanninldsung Gallapfel  den
scharfen Ersteindruck ab, hebt
vor allem fruchtige Aromen her-
vor und fihrt auch hier insge-
samt zu einer geschmacklichen
Abrundung.

Dosierungsempfehlung:

Erfahrungsgeman profitieren
WeilRweine und Rotweine sowie
Spirituosen von Dosierungen
zwischen 50 und 150 ml Tannin-
I6sung Gallapfel pro hl.

Individuelle Vorversuche mit
dem zu behandelnden Getrank
im_kleinen Mafstab sind uner-
lasslich. Sehr genau sind solche
Ansatze in Messzylindern mit
steigenden Dosierungen aus ei-
ner Messpipette und anschlie-
Render Verkostung.

Fur grobe Abschatzungen eig-
nen sich unsere Tropfflasch-
chen, deren Verschluss die trop-
fenweise Dosierung erlaubt:
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Versetzt man 100ml Getr&nk mit
4 Tropfen Tanninlésung Galla-
pfel, so entspricht dies einer Do-
sierung von

* 100ml Tanninlésung Galla-
pfel oder

e 1 g TANNO-Gal trocken auf

100 Liter Wein oder Spirituose.

Lagerung:

Tanninldsung Gallapfel ist mik-
robiologisch stabil. Zum Schutz
vor Oxidation sollte sie kiihl und
dunkel gelagert werden.

Gebindegroéle:

Tanninldsung Gallapfel
1| Flasche (Nr. 0148)

Alle Informationen in dieser Druckschrift
entsprechen unseren derzeitigen Erfah-
rungen und Kenntnissen.
Schliessmann Kellerei-Chemie garan-
tiert weder, dass die Produkte ohne vor-
heriges sorgfaltiges Erproben, wie oben
beschrieben, verwendet werden koén-
nen, noch, dass durch ihren Gebrauch
nicht Patentrechte Dritter verletzt wer-
den.



