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Produktspezifikation

Produkt: ULTRA-, Fruit“, Art.-Nr. 5055 und 5056

Beschreibung

* Lebensmittelenzym-Zubereitung aus Aspergillus niger fur die Verflissigung von
Obstbrennmaischen

* enzymatische Hauptaktivitaten: Pektinase (IUB 4.2.2.10), Polygalacturonase (IUB
3.2.1.15), Hemicellulase (IUB 3.2.1.4); enzymatische Nebenaktivitat: Arabinase

e Aussehen: braune Flussigkeit

» Geruch: schwach, rein nach Fermentationsprodukt

e Zusammensetzung: Wasser, Enzymeiweil3, Glycerin

Durchschnittsanalyse
» pektinolytische Aktivitat (PGU/ml): >5000

» Dichte (g/ml): 1,1-1,25
* pH: 3,5-50
* Schwermetalle (ppm): <30

* Blei (ppm): <5

e Arsen (ppm): <1

» aerobe Gesamtkeimzahl (pro g): <5x10%
» Coliforme Keime (pro g): <30

» Escherichia coli (pro 25g): keine

e Salmonella ssp. (pro 259): keine

Die Reinheit entspricht damit den Reinheitsanforderungen nach JECFA und FCC fir
Enzyme, die fur die Herstellung von Lebensmitteln gedacht sind. Zudem erfillt das
Produkt die Anforderungen an Lebensmittelenzyme gemaf VO (EU) Nr. 1332/2008.

Erklarungen

Das Produkt

» enthalt keine gentechnisch veranderten (Mikro)organismen oder Bestandteile und
wird nicht mit Hilfe gentechnisch veranderter (Mikro)organismen hergestellit.
Seine Verwendung bei der Herstellung von Lebensmitteln erfordert damit keine
Kennzeichnung gemafl VO (EWG) 1829 und 1830/2003.

* st als aus einem nicht GMO gewonnenes Enzym gemal VO (EG) Nr. 2018/848 fir die
Herstellung von ,Bio*-Lebensmitteln zuléssig.

» enthalt keine Roh- oder Hilfsstoffe tierischer Herkunft oder Ethanol.

* enthalt keine der in der Lebensmittelinformations-VO Nr. 1169/2011 genannten Stoffe
mit allergener Wirkung in kennzeichnungspflichtiger Konzentration.

Die im direkten Kontakt mit dem Produkt verwendeten Verpackungsmaterialien ent-
sprechen den Anforderungen der EU-Verordnungen Nr. 2020/1245 und Nr. 1935/2004
Uber Lebensmittel-Bedarfsgegenstande.

Dr. Michael Hell
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