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  9:00    Begrüßung 

  9:15    Definition Likör und Likörarten (Philipp Schwarz) 

  9:30  Verarbeitung von Früchten, Gewinnung und Vorbereitung von Fruchtsäften 
                                                 (Hans-Peter Möll / Frank Bartholomäi) 

10:00    Fruchtsaftkonzentrate und Zuckerarten (Schwarz) 

10:30   Kaffeepause 

10:45   Ausmischen eines Fruchtsaftlikörs (Kursteilnehmer) 

 

12:00   Mittagessen 

 

13:00   Sensorik von Likören (Schwarz) 

13:30   Kräuterliköre (Schwarz) 

14:00   Ausmischen eines Kräuterlikörs aus Auszügen / Grundstoffen (Teilnehmer) 

14:45   Kaffeepause 

15:00   Alkoholbestimmung im Likör / Probe- und Wasserdampfdestillation 
                                                                       (Elise Scharenberg-Laizé) 

16:00   Filtration und Haltbarkeit von Likören (Scharenberg-Laizé) 

16:30   Voraussichtliches Ende des Seminars, Ausgabe vorbestellter Artikel 

 
  
 

 


