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OENO-Tannin Color

- Tanninkombination zur Maische-
und Jungweinbehandlung -

Technische Informationen und Gebrauchshinweise

Allgemeine Hinweise:

OENO-Tannin Color ist ein
durch alkoholische Extraktion
vom Holz der Edelkastanie
(Castanea sativa), vom Holz von
Schinopsis Lorentzii (Quebra-
cho) und aus Pflanzengallen ge-
wonnenes, reines Pulver.
OENO-Tannin Color zahlt che-
misch zu den hydrolisierbaren
Tanninen.

Diese Tannine sind in der Lage
die Polymerisation der Antho-
cyane zu intensiv gefarbten, SO-
-stabilen Farbpigmenten zu for-
dern.

Durch die Kombination der ver-
schiedenen Tannine wird ein
weites Wirkungsspektrum er-
reicht.

Aufgrund ihrer reduzierenden Ei-
genschaften schitzen Tannine
den Wein vor oxidativen Veran-
derungen. In ihrer Eigenschaft
als Radikalfanger unterstiitzen
Tannine die Wirkung der Ascor-
binsaure bei der vorbeugenden
Behandlung des Weines gegen
die untypische Alterungsnote
(UTA)

Anwendungsbereiche:

OENO-Tannin Color kann nach
dem Entrapper oder direkt auf
die Maische dosiert werden, um
eine erhdhte Farbausbeute zu
erzielen.

Die Zugabe beim ersten Abstich
bewirkt Farb- und Aromastabili-
tat.

OENO-Tannin Color eignet sich
zur Behandlung von Rotmai-
sche, Rotwein sowie Rosé-Wei-
nen.

In Rosé-Weinen wird eine vor-
zeitige Alterung vermieden.
Gleichzeitig zeigen die OENO-
Tannin  Color behandelten
Weine eine angenehme Struktur
am Gaumen.

In Rotweinen wird durch Zugabe
von OENO-Tannin Color die
Harmonie von frih gefullten Par-
tien deutlich verbessert.
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Dosierung:
Rosé-Wein: 0,5-3g/hl
Rotwein: 3-5g/hl

Rotweinmaische: 5 - 10 g/hl

Die angegebenen Dosierungen
sind nur Richtwerte. Bei der Zu-
gabe zu Wein oder Jungwein
sollte die genaue Dosierung
durch einen Vorversuch ermittelt
werden. Die sensorische Aus-
wertung erfolgt idealerweise am
Folgetag.

Die Zugabe zur Gesamtmenge
erfolgt nach Auflésen in 20facher
Menge Wein.

Lagerung:
Kdhl, trocken und geruchsfrei
lagern!

GebindegroRen:

50 g Dose (Nr. 5115)
500 g Dose (Nr. 5115/2)
1 kg Beutel (Nr. 5115/5)

Alle Informationen in dieser Druckschrift
entsprechen unseren derzeitigen Erfah-
rungen und Kenntnissen.
Schliessmann Kellerei-Chemie garan-
tiert weder, dass die Produkte ohne vor-
heriges sorgfaltiges Erproben, wie oben
beschrieben, verwendet werden kon-
nen, noch, dass durch ihren Gebrauch
nicht Patentrechte Dritter verletzt wer-
den.



